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HOTEL & CASTHOF STEINERWIRT

ELEGANTE
Harmonien

ofer war schon einmal eine Perle

des Tourismus im Salzburger Land.

Internationale Giste stromten in
den hiibschen Ortam Fuff der Steinberge,
dann fiel er in einen Dornréschenschlaf.
Jetzt kann man neue Bliite spiiren. Es
scheint an der Zeit, Lofer wiederzuentde-
cken. Schon allein die Wiedergeburt des
Steinerwirts zu genieflen, ist eine Reise
wert, Dieses vier Jahrhunderte alte Tradi-
tionshaus im Dorfkern war 25 Jahre ge-
schlossen. Soeben aber hat ein junges
Gastronomenpaar, Birgit und Peter Hofer
(sie stammt aus Lofer, er aus Saalfelden),
den Steinerwirt neu erdffnet und damit
ein exquisites Zeichen gesetzt. Das alte
restau-
riert, ein Anbau in schickem Holzdesign
angefiigt, und nun zeigt der Ort ein stil-
schénes Hotel mit einem Restaurant, das
— kein halbes Jahr nach der Eréffnung -
schon Feinschmecker aus Salzburg oder
Kitzbiihel anzieht. Mit feinem Geschmack

Stammhaus wurde einfiihlsam

wurden die Interieurs gestaltet, mit ge-
konntem Purismus hilt man liebevoll be-
wahrte Lindlichkeit und heutig inspirierte
Innenarchitektur in der Schwebe. Scho-
nes Beispiel die 16 Zimmer und Suiten.
Im Stammbhaus wohnt man unter Gewdl-
ben und Gebilk, umgeben von entziicken-
den, originalen Bauernmdébeln, im Neu-
bau mit modernem Flair. Komfort lisst
keine Wiinsche offen von freistehenden
Whirlpools in den Suiten bis zum kosten-
losen W-LAN. Es gibt eine Saunaland-
schaft, einen Seminarraum, eine herrliche
Dachterrasse, und damit sich Giste auch
mit Peter Hofers animierter Cuisine in in-
dividuellen Ambiancen verwéhnen kén-
nen, besteht das Restaurant aus behag-
lichen Stuben und Gewdlben mit ganz
unterschiedlich  gestimmten  Einrich-
tungen — und, nicht zu vergessen, einem
klassischen Gastgarten fiir die Sonnen-
tage. Klassik und Kreativitit kennzeich-
nen die Karte, Vertrauen in die vorziig-
lichen Produkte des Salzburger Landes
ebenso. Natiirlich bietet sie die heimischen
Klassiker vom Blunzengrostl mit Sauer-
kraut bis zum original Wiener Schnitzel
oder dem kastlichen Schweinebraten aus

Kiissen Lofer aus dem Dornréschenschlaf: Birgit und Peter Hofer.
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dem Ofen an Sonn- und Feiertagen. Gour-
mets, die an oGsterreichischer Kiiche Fi-
nesse schitzen, kommen freilich eben-
so auf ihre Kosten — umso mehr, als sich
die betont dsterreichische Weinliste auch
mit unbekannteren und neuen Winzern
schmiickt. Man koste zum Riucherforel-
lenmousse mit Rahmgurken den Weifk-
burgunder Klostersatz 2007 von Pichler-
Krutzler aus der Wachau, oder zum rosa
gebratenen Lammriicken mit Liebstockel-
polenta und Rotweinschalotten die Grofde
Rote Reserve 2006 von Spiitrot Gebes-
huber aus Gumpoldskirchen - elegante
Harmonien. m

Gastgeber: Birgit und Peter Hofer

Lofer 48, A-5090 Lofer

Telefon: 00 43 / 6588 /201 70

Telefax: 00 43 / 65 88 / 20 17 05

E-Mail: info@steinerwirt.info

Internet: www.steinerwirt.info
Offnungszeiten Kiiche: 11.30 - 14.00 Uhr,
18.00— 22.00 Uhr, Ruhetag: Montag
Zimmer und Suiten je nach Kategorie und
Saison von 50 bis 90 Euro pro Person
Kreditkarten: American Express, Eurocard/
Mastercard, JCB, Visa




Mit gekonntem
Purismus halt
der Steinerwirt
liebevoll bewahrte
Landlichkeit und
heutig inspirierte
Innenarchitektur
in der Schwebe.
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